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Antipasti [ Appetizers

Battuta di Fassona, sedano ghiacciato, burrata e pomodorino confit 8) €14,00
Fassona beef tartare, frozen celery, burrata cheese and confit cherry tomato

Vitello tonnato della tradizione (s,6) € 12,00
Traditional veal with tuna sauce

Tartare di salmone ag['l agrumi, insalatina di ﬁnocchio, salsa teriyaky, crumble di paprika e sesamo € 14,00
Citrus-marinated salmon tartare, ﬁnne/ salad, ferzj/ak[ sauce, papn%a crumble and sesame (1,23,6,m)

Gamberi alla catalana (4,6,9) € 15,00
Prawn with bell pepper, onion, orange, celery and raspberry vinegar

Nido di verdurine croccanti, semisfera di pomodoro con baba ganoush di melanzana €10,00
Crispy vegetable nest with tomato hemisphere and eggplant baba ganoush

Primi piatti / First course

Risotto Carnaroli al cavolo viola, salsa al mango e queneﬂe di gambero Y0SS0 (4) €16,00
Puw/e caééage Carnaroli risotto, mango sauce and red prawn quene//e

Agnolotto del plin fatto in casa al burro dinocciola (,35,89) €12,00
Homemadle meat stuffed “Plin” ravioli with hazelnut butter

Troﬁa, crema di pistacchio e calamaretti a spi[[o (3,6) €16,00
Trgﬁlq paslta, pisfac/ub cream and éaé)/ Squ[d

Raviolo di melanzana e provola, acqua di pomodoro e gel di basilico ¢58) €14,00
Eggp/‘qnf and provo/a cheese ravioll, tomato water and. éas[/ge/

Tag[io[ino al farro, burro, acciuga, zest di lime e menta (5,8) € 14,00
Spe/z‘ fag/zb/[m’ pasta with butter, anchovies, lime zest and mint
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Secondi piatti / Second course

Filetto di maialino, chutney di fragola al pepe di Sichuan, riduzione al caffé e cacao e mandorla
Pork tenderloin, Sichuan pepper strawberry chutney, coffee and cocoa reduction and almond (s)

Cubi di salmone croccanti al panko, pak choi saltati e maionese al wasabi (5,6)
Cmnchy panko-cmsted salmon cubes, sauteed pak choi and wasabi mayonnaise

Filetto di orata in crosta di zucchina e il suo flan di verdurine s,6)
Sea bream ﬁuet with zucchini crust and its vegetab le ﬂan

Hamburger gourmet di Fassona con cipolla caramellata, burrata e guanciale (23)
Gowrmet Fassona beef burger with caramelized onion, bwrrata cheese and guancia[e

Melanzana m’ buttunata ¢.,8)
Eggplant stuﬁed with bread, pars[ey, basil, mint, gar[ig and cooked in tomato sauce

Dessert

Tiramistt (,5)

Tiramisu

Cannolo siciliano scomposto (1,8)
Sicilian ricotta cheese cannoli

Cheesecake alla pesca e polvere di amaretto (.9
Peach cheesecake with amaretto dust

Gelato al caramello salato con pop comn caramellati (s.9)
Homemade salted caramel ice cream with caramelized popcorn

Sorbetto al passion ﬁ’uit (3,8)
Homemade passion fruit sorbet

Acqua 0,75 cl
Water 0,75 cl

Caffé

Espresso coffee

Coperto
Service charge

€16,00

€18,00

€ 20,00

€14.00

€ 14.00

€ 8,00

€ 8,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 2,50

€150

€ 2,00
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1.Glutine/ Gluten, 2. Sesamo/ Sesame, 3. Noci e frutta a guscio/ Nuts, 4. Crostacei/
Crustacean, 5. Uova/ Eggs, 6. Pesce/ Fish, 7. Mostarda/ Mustard, 8. Latte/ Milk,9.
Sedano/ Celery, 10. Arachidi/ Peanuts, 11. Soia/ Soya, 12. Molluschi/ Shellfish, 13.
Lupini/ Lupins, 14. Solfiti/ Sulphite, 15. Funghi/Mushrooms, 16. Fave/Broadbean

Note

Considerando le diverse fasi di preparazione non possiamo escludere, oltre all’allergene indicato, la
presenza di altri allergeni.

Si prega pertanto di avvisare il personale in caso di allergie, intolleranze o gusti alimentari, al
momento dell’ordinazione.

Tutti gli alimenti fritti vengono preparati in olio di arachidi e/o semi di girasole che puo contenere
glutine, crostacei, molluschi, pesce, uova. Il formaggio grattugiato ¢ Grana padano che contiene
latte e lisozina, proteina dell’uovo.

Sicurezza alimentare in ottemperanza alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004, allegato 111,
sezione VIII, capitolo 3, e a tutela della propria clientela.

Si informa che il pesce destinato ad essere consumato crudo viene sottoposto a trattamento di
bonifica preventiva mediante abbattimento della temperatura.



